BENEFICIOS

Aumentala utilidad de tu
negocio usando un packaging
@ inteligente

* Reduce hasta un 50% tus mermas internas
al extender la vida Util de tus productos.

= Con un producto que dura mas tiempo
podrds llegar con mayor holgura donde
tus clientes y asi disminuir devoluciones.

* Evita liquidar stocks debido a poca vida
atil en el punto de venta.

Utiliza nuestra biotecnologia
natural para el control de
microrganismos

- La microparticula Copperprotek® es 100%
sales de cobre de grado alimenticio

- Con una alta biodisponibilidad
de iones que eliminan de forma
natural, los microrganismos
que descomponen los
alimentos.

100%
NATURAL

D

o COPPERPROTEK.

EXTENDING YOUR QUALITY

Protege tu marca al reducir
reclamos del consumidor final

- Mal olor, color o textura pueden afectar
la primera impresion que tiene tu cliente
al abrir tu producto. Mantén las
cualidades organolépticas en niveles
satisfactorios por mas tiempo.

- Menos microorganismos significa un
producto mas seguro para tus
consumidores.

aumentatasoguridas /2N

biologicade tus
alimentos

* La biotecnologia -
Copperprotek®, mantiene la
calidad del alimento, a pesar
de cortes en la cadena de frio.

- Disminuyendo mermas por
transporte y almacenamiento.

;Contéactanos!

contact@copperprotek.com

@ @copperprotek

www.copperprotek.com




